
MERCOLEDÌ 7 FEBBRAIO

GIOVEDÌ 8 FEBBRAIO

ORE 10.30
EDAMUS
INAUGURAZIONE ITALIAN FRUIT 
VILLAGE E TAGLIO DEL NASTRO CON 
AUTORITÀ

ORE 11.30
ITALIA ORTOFRUTTA
QUALI POLITICHE PER IL RILANCIO 
DELL’ORTOFRUTTA: A CONFRONTO 
CON LE OP

ORE 12.30
COLDIRETTI
ROSMARINO DEL CILENTO, 
PARLIAMONE

ORE 15.00
EDAMUS
LA CUCINA ITALIANA PATRIMONIO 
IMMATERIALE UNESCO

ORE 15.30
REGIONE CAMPANIA
L'INTERNAZIONALIZZAZIONE DELLE 
IMPRESE ORTOFRUTTICOLE CAMPANE: 
A CONFRONTO CON I PRODUTTORI

ORE 16.15
AICOT
QUALI STRUMENTI PER LA 
VALORIZZAZIONE DELLE 
DENOMINAZIONI D’ORIGINE

ORE 11.30
ITALIA ORTOFRUTTA
L’ORTOFRUTTA AGGREGATA E LE 
POLITICHE EUROPEE: SOSTENIBILITÀ 
AMBIENTALE O SOSTENIBILITÀ 
ECONOMICA?

ORE 10.30
OP LA PALMA
ASPARGÒ: UN ANNO DI 
INNOVAZIONE E CRESCITA

ORE 15.00
EDAMUS
PRESENTAZIONE DMED – SALONE 
DELLA DIETA MEDITERRANEA 2024

ORE 14.30
LUV FIERA
CONFERENZA STAMPA LUV - PRIMA 
FIERA DELL'UVA DA TAVOLA

ORE 16.30
ITALIAN FOOD NEWS
PREMIO ITALIAN FOOD NEWS
AWARD INTERNATIONAL

VENERDÌ 9 FEBBRAIO

TALK

ORE 10.15
ASSOFRUIT
FRAGOLA DELLA BASILICATA, 
L’ECCELLENZA COMPIE 70 ANNI

ORE 11.00
EDAMUS/ITALIA ORTOFRUTTA
LE REGIONI ITALIANE A CONFRONTO: 
LE POLITICHE DI SVILUPPO DEL 
SETTORE ORTOFRUTTICOLO

ORE 12.15
COLDIRETTI
LE POLITICHE DI PROMOZIONE DEI 
CONSORZI DI TUTELA

ORE 16.00
UNINA
AGRITECH ACCADEMY FORMAZIONE 
E FUTURO - DIPARTIMENTO DI AGRARIA

ORE 09.45
CINEFRUTTA
PRESENTAZIONE PROGETTI CON OP: 
CINEFRUTTA, FRUIT AND SALAD 
SMART GAMES, FRUIT AND SALAD 
ON THE BEACH, FRUIT AND SALAD 
SCHOOL GAMES

ORE 11.15
I LOVE FRUIT&VEG
FROM EUROPE
WORKSHOP PER OPERATORI 
ORTOFRUTTICOLI DALLA NORVEGIA 
E DALLA SVIZZERA

ORE 11.30
COSTIERAGRUMI
MAP - TRE ANNI DI APERITIVO 
MEDITERRANEO - GLI EFFETTI BTOB

PROGRAMMA
EVENTI 2024

 HALL 4.2 / A20-A30
7-9 FEB 2024 / BERLIN



ORE 11.15
AOA
CAVOLO RAPA MARINATO IN 
AGRODOLCE

ORE 12.30
OP LA DELIZIOSA
CARPACCIO DI ARANCIA ROSSA DI 
SICILIA IGP CON FINOCCHI E OLIVE

ORE 16.45
OP LA DELIZIOSA
TARTARE ALL'ARANCIA ROSSA DI 
SICILIA IGP

ORE 16.00
AOA
LA MELA NELL’ORTO CON 
MELANNURCA MISTICANZA
E FRUTTA SECCA

ORE 17.15
REGIONE CAMPANIA
ALLA SCOPERTA DEI PRODOTTI TIPICI 
DELLA CAMPANIA - ANTICA NAPOLI

ORE 09.45
REGIONE CAMPANIA
ALLA SCOPERTA DEI PRODOTTI 
TIPICI DELLA CAMPANIA - CONCERTO 
A CETARA

ORE 10.45
ASSOFRUIT
FRAGOLA AL CIOCCOLATO CON 
SORPRESA

ORE 17.00
OP LA DELIZIOSA
SCOMPOSTA DI LEONFORTE - 
DOLCE AL CUCCHIAIO CON PESCA 
DI LEONFORTE 

ORE 10.15
TERRAORTI
SFOGLIE RIPIENE CON CREMA 
CHANTILLY E FRUTTI ROSSI 

ORE 10.45
REGIONE CAMPANIA
ALLA SCOPERTA DEI PRODOTTI
TIPICI DELLA CAMPANIA - FESTA 
CILENTANA

ORE 12.00
OP LA  PALMA
FOCACCINA CON CREMA DI ASPA-
RAGI E GUANCIALE CROCCANTE

ORE 12.30
TERRAORTI
MEZZA MANICA CON CARCIOFI

ORE 14.00
TERRAORTI
BIGNÈ AL KIWI CON CREMA 
PASTICCERA

ORE 12.45
AOA
INVOLTINO DI BIETOLA CON 
COLATURA DI PROVOLA

GIOVEDÌ 8 FEBBRAIO

VENERDÌ 9 FEBBRAIO

MERCOLEDÌ 7 FEBBRAIO

www.italianfruitvillage.itCOOKING

PROGRAMMA
EVENTI 2024

AGRIAPERITIVO
a cura di Edamus/Italia Ortofrutta

AGRIAPERITIVO
a cura di Edamus/Italia Ortofrutta

BRINDISI FINALE
a cura di Edamus/Italia Ortofrutta


